FI

@
EST 1843

REINDEER MANOR

AUTHENTIC LUXURY EXPERIENCES

AITIENPAIVAN JUHLAKATTAUS

Tervetuloa nauttimaan runsaasta buffetista, jossa korostuvat
sesongin parhaat maut.

Alkuruokapoyta

Tanskalaisia voileipia
Paahtohirvea & piparjuurta
Kylmésavulohta & vihre&é parsaa

Katkarapuja & sitruunamajoneesia

Salaattipoyta
Vihreasalaatti, pastasalaatti & papusalaatti

Lampimét padruoat

Uunilohta & basilika-kermakastiketta
Ylikypsaa karitsaa & rosmariinikastiketta
Valkoista parsaa & brokkoliinia
Paahdetta puikulaperunaa

Hernepyodrykdoita

Jalkiruoka

Herkullinen kakkupdyta

Kahvi/tee Juhlabuffet
Aikuiset 45€ (Norm. 54€)

4-12 v 18€ (Norm. 20€)

Alle 4 v ilmaiseksi




ENG

@
EST 1843

REINDEER MANOR

AUTHENTIC LUXURY EXPERIENCES

MOTHER'S DAY FESTIVE BUFFET

Welcome to enjoy a generous buffet filled with the best
seasonal flavours.

Starter table

Danish-style sandwiches
Roasted venison & horseradish
Cold-smoked salmon & green asparagus

Shrimp & lemmon mayonnaise

Salad table

Green salad, pasta salad & bean salad

Hot main dishes

Oven-baked salmon & basil cream sauce
Slow-cooked lamb & rosemary sauce
White asparagus & broccolini

Roasted “puikula” potatoes

Green pea bites

Dessert

Delightful dessert table

Coffee/tea Festive buffet
Adults 45€ (Norm. 54€)

4-12 years 18€ (Norm. 20€)

Children under 4 dine free
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